
ПРОГРАММА
проведения проверок организа ци и пита н ия в образовател ьн ых

организациях с участием родительской общественности
(л ш))

по адресY

N

п/п
Позиции

отметка по итогам
проверки

1 Ежедневное ведение бракеражного журнала пиlцевых
продуктов и продовольственного сырья + lсrпь

2 Наличие сопроводительных документов на посryпающие
продукты питания: маркировка, накладная с указанием даты
выработки, срока реализации,
документы, удостоверяющие безопасность качества
продуктов (декларация, сертификат или свидетельство гос.

регисграции)

<*> сопроводительные документы хранятся до полной
реализации продуктов

t
иil,Lиrпа.g-

з Наличие в договорах на поставку продуктов питания условий
транспортировки, хранения, требования к качеству
поста вляемых п родуктов

+
L/4,1,LИ/пс,L

4 Собл юдение сроков реализа ци и скоропортя щихся п родукто в

по журналу бракеража пиlцевых продуктов и

продовольственного сырья. Наличие отметки о полной
реализации продукта до конечного срока реализации

if*onoLTa,s
Pft?<,ocцflo%L ооrп5

5 Соблюдение условий хранения скоропортящихся продуктов в

соответствии с требованиями сопроводительных документов,
маркировки

'h".*un,*6 Ежедневное ведение }курнала контроля темпераryрного

режима холодильного оборудова н ия,
Наличие в складском помещении термометра и гигрометра.
Соответствие показаний термометров записям в

соответствующем журнале

7 Хранение сыпучих продуктов и овощей в таре на стеллажах на

расстоянии не менее ].5 см от пола 1 Соrtryа,4
8 Столо вая обесп ече на фая нсо во й, фа рфо ро во й или стекля н но й

столовой посудой без сколов и трещин | fr,uа,tl:rb

9 Пищевые отходы собирают в промаркированные емкости с

крышками, которые очич{аются при их заполнении не более
чем на 2/3

t Пйr7""rrrа

10 Кухня и подсобные помещения содержатся в порядке и

чистоте * ИБr:r7l:паь
11 Фактически й рацион соответствует п римерному 10-дневному * Шаrпfuпаfl7а



меню, согласованному с Управлением Роспотребнадзора по
Пермскому краю

+ oa7ll,tl*пiuo12 Осуществляется контроль правильности закладки продуктов,
что подтверждается записями в соответствующем журнале

+ /t{и,,/д
13 Ежедневно ведется бракеражныЙ журнал результатов оценки

готовых блюд: выдача готовой пищи допускается только
после снятия пробы, срок реализации готового блюда после

снятия пробы не более 2 ч., осуtцесгвляется контроль выхода
порционных блюд

+ и"лоrпф
14 В рационе отсугствуют продукты, запреч{енные в детском

питании:
карамель, газированные напитки, непакетированные соки,
салаты с майонезом, кондитерские изделия с кремом

+ Ис,rСUrПа,r-15 Наличие договора с учреждениями Роспотребнадзора о

п роведении лабораторных и визуальн ых проверок

+ lil/rсtйпс.L
16 Обеспечение свободного доступа к питьевой воде в течение

всего учебного дня, Наличие документов, подтверждающих
качество и безопасность брилированной воды/воды из

питьевых фонтанчиков

ои.уrп,ш;чип17 Наличие промаркированных подносов мя чистой и

использованной посуды

+ И"/,ЦO/И,С"L
18 Наличие внрренней отделки помещений пищеблока (полы,

стены, потолки), допускающей проведение уборки влажным
способом с применением дезинфицирующих средств

* И,r,rrlПаП19 Наличие маркировки на производственном инвентаре,

оборудова ни и п иtцеблока

+ L/,tпа,{,|,/Fо?r"220 Использование инвентаря, оборудования на пищеблоке в

соответствии с ма ркировкой

l,r* l,спа,r*ччrл.аь
2t Использование деформированной кухонной и столовой

посуды, с отбитыми краями, треIцинами, сколами, с

поврежденной эмалью; столовые приборы из алюминия;

разделочные доски из пластмассы и прессованной фанеры;

разделочные доски и мелкий деревянный инвентарь с

трещинами и механическими повреждениями

+ ИГrrаЕ?/|D22 Соблюдение правил мытья кухонной посуды

* lаБоо7zплzз Соблюдение правил мытья столовой посуды

+ Иr,/й,rrtr?с424 Использование моющих, чистящих и дезинфицирующих
средств в соответствии с инструкциями по их применению

+ 00а""#ruй/7е25 Соответствие фа ктического рацио на п ита н ия угвержден ному

примерному меню

+ ////rj/rПaj26 Наличие в обеденном зале утвержденного руководителем



образовательного учреждения меню, в котором указываются
сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий

27 Организация дополнительного питания обучающихся через
буфеты образовательных учреждений, которые
предназначены мя реализации мучных кондитерских и

булочных изделий, пищевых продуктоs в потребительской

упаковке

И*" 
но/п

28 Полнота и своевременность заполнения документации по

питанию:

журнал бракеража готовой продукции
, пlzulрРl6rО IO

+ а8оlйиrэr<но
журнал бра кеража п и tцевых п родуктов и п родо вол ьстве н ного
сырья

, hд/|jсойа|дJо cL-
r йо//й-",""-

i:
журнал здоровья сотрудн иков

t llllJC,OCat&O ссr P/пltlzarrll,rrl
журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд ап//ufлlf
журнал учета темпераryрного режима холодильного
оборудования

па/Jrйl/з/D 'ul o/o/lr,rrr*ro/
ведомость контроля за рационом питания , ИЫн4rпаlа а--

f оёоz//z,rлоллао
29 Наличие актов технической исправносги теплового

холодильного оборудования на пищеблоке
j Шul*лаl-

30 Наличие во всех холодильных установках контрольных
термометров ф lrrrОИИПСа

31 Соблюдение темпераryрного
скоропортя lцихся п родуктов

режима хранения
+ йЙ/аr,/со

зz Наличие в складских помеlлениях приборов мя измерения
относительной влажности и темпераryры воздуха + Ис/,{/СrV,О|

33 Наличие договора, акта дезинсекционной обработки
помещений f lr,uw;паь

з4 Наличие договора,
помещений

а кта дератизационной обработки -t lr,ocerлa9

35 Наличие договора на проведение производственноrо
контроля {t,rleuпcrr

зб Соблюдение условий хранения уборочного инвентаря
(наличие отдельного помеlцения , либо в специально

отведенном месте, раздельное хранение уборочного
инвентаря мя мытья туалетов)

+

з7 Количество перемен, предназначенных мя приема пищи

детей 3 /r1/,/йr1/,ь/

38 Продолжительность перемен для приема пищи детей



39 Питьевой режим в организации представлен

+стационарные питьевые фонтанчики

klfвода, расфасованная в емкости

/с(гиное

40 обеспечение достаточным количеством посуды для

организации питьевого режима:

/U/rподноразовой посуды

/u/rr/стеклянной или фаянсовой посуды

а.,е-( о/с. arrJ,-rТ ll,
i:


